Dania na ciepto:

ZYOTA
KO RQN/\

Menu wigilijne
120 zt od osoby

Krem z borowikéw z ktadzionymi kluseczkami lub prazonymi migdatami

Karp na kapuscie

Sandacz na warzywach parowanych
Roladki schabowe z kapusta i boczkiem w sosie grzybowym

Pieczen wieprzowa w sosie
Pierogi z kapustg i grzybami
Kapusta z grzybami

Ziemniaczki pieczone w ziotach

Deser:

Szarlotka, makowiec, piernik

Zakaski zimne:

Ryba po grecku

Rolada miesna z warzywami

Swojski pasztet wieprzowy

Miesa pieczyste

Satatka wigilijna z serem w sosie chrzanowym

Satatka $ledziowa z buraczkami

Sledzik po $rédziemnomorski

Sledzik w $mietanie z jabtkiem/Sledzik w oleju z cebulka
Teriny drobiowe z kaparami

Tartinki w trzech smakach(tuniczyk,tosos$,sosik tatarski)
Wedzone rybki z pastami ziotowymi

Karp w galarecie

Fetucini z makiem i pomaranczem

Losos$ w ciscie fillo

Makietki/ kluski z makiem i bakaliami/kutia
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